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ZASADY OCENIANIA 

Forma zajęć: Wykład 

Opis metody 
weryfikacji 

Zaliczenie przedmiotu następuje na podstawie egzaminu pisemnego na koniec semestru. Na egzaminie 
przewiduje się od 3 do 5 pytań dotyczących zagadnień związanych z charakterystyką i projektowaniem linii 
technologicznych w przemyśle spożywczym. Odpowiedź na każde pytanie jest punktowane. Za wyczerpującą 
odpowiedź student może otrzymać maksymalnie 10 punktów. Z każdego sprawdzianu liczona jest suma 
punktów z poszczególnych odpowiedzi.  
 
Kryteria oceny z przedmiotu są następujące: 
2 – poniżej 50 % uzyskanej liczby punktów, 
3 – 51 do 60 % uzyskanej liczby punktów, 
3,5 – 61 do 70 % uzyskanej liczby punktów, 
4 – 71 do 80 % uzyskanej liczby punktów, 
4,5 – 81 do 90 % uzyskanej liczby punktów, 
5 – 91 do 100 % uzyskanej liczby punktów. 

 

 

ZASADY OCENIANIA 

Forma zajęć: Projekt 

Opis metody 
weryfikacji 

Zaliczenie ćwiczeń projektowych odbywa się na podstawie wykonanego przez studentów, w trakcie kolejnych 
zajęć projektu wybranej linii technologicznej, składającego się z charakterystyki surowców, produktu finalnego i 
produktów ubocznych, obliczeń technologicznych linii oraz rysunku projektowanej linii. Student zobowiązany 
jest przekazać wykonany projekt w wyznaczonym przez prowadzącego terminie. W ramach zaliczenia ćwiczeń 
projektowych student, ma również obowiązek odpowiedzieć na pytania zaliczające, dotyczące projektu. W razie 
uwag prowadzącego, co do projektu, student zobowiązany jest nanieść poprawki zgodnie z uwagami 
prowadzącego. Student za przygotowany projekt może otrzymać 40 punktów, a za pytania zaliczające projekt 
kolejnych 10 punktów (łącznie 50 punktów 
Kryteria oceny z przedmiotu są następujące: 
2 – poniżej 50 % uzyskanej liczby punktów, 
3 – 51 do 60 % uzyskanej liczby punktów, 
3,5 – 61 do 70 % uzyskanej liczby punktów, 
4 – 71 do 80 % uzyskanej liczby punktów, 
4,5 – 81 do 90 % uzyskanej liczby punktów, 
5 – 91 do 100 % uzyskanej liczby punktów. 

 


