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Przedmioty
wprowadzajace
Zalozenia | Zapoznanie studentdw z zagrozeniami wystepujacymi w zywnosci. Przedstawienie systemow
i cele zapewnienia bezpieczenstwa zywno$ci. Nauczenie podstaw projektowania systemu HACCP.
przedmiotu: | Oméwienie warunkow techniczno-higienicznych produkcji zywnosci.
Forma Wyktad - kolokwium, laboratorium -sprawdziany, ocena indywidualnych sprawozdan z
zaliczenia | realizowanych tematow.
Podstawowe pojecia i przepisy prawne w higienie zywnosci. Prawo $wiatowe — Codex
Alimentarius, ustawodawstwo zywno$ciowe w UE i Polsce. Systemy bezpieczenstwa zywno$ci:
GMP, GHP, GLP, HACCP, QACP i WCM, ISO 9000, TQM. Bezpieczenstwo mikrobiologiczne
Tresci zywnoséci. Czynniki wzrostu i inaktywacji mikroorganizméw w zywnosci. Analiza zagrozen
programowe: | produktéw zywnos$ciowych. Zagrozenia mikrobiologiczne surowcow pochodzenia roslinnego i
zwierzecego. Pasozyty chorobotworcze i szkodniki w zywnosci. Zagrozenia chemiczne i
fizyczne w  Zzywnosci. Warunki techniczno-sanitarno-higieniczne produkcji  zywnosci w
przedsiebiorstwach produkcyjnych i zaktadach zbiorowego zywienia.
Efekty . . - Odniesienie do kierunkowych
ksztatcenia Student, ktéry zaliczyt przedmiot: efektow ksztalcenia
EK1 identyfikuje zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci K1A_W10
EK2 zna systemy zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci K1A_W16
EK3 potrafi okresli¢ czynniki inaktywacji mikroorganizmoéw K1A_W10
EK4 zna sposoby zabezpieczania zywnosci przed szkodnikami K1A_W10
zna procedure wykonania projektu HACCP dla typowego
EK5 Jakladu K1A_U07
EK6 identyfikuje mikroorganizmy wystepujace w zywnosci K1A_W03
EK7 |.dentyf|,kt_u_e, procesy wplywajace na bezpieczenstwo K1A_K05
zywnosci i Srodowisko
= Udziat w wyktadach 7x2h + 1h= 15
% E Udziat w ¢wiczeniach laboratoryjnych 15x2h= 30
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(2(: g Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 14x1h= 14
o S
§ S Opracowanie sprawozdan z laboratorium 14x2h= 28
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® Udziat w konsultacjach 2x 1h= 2




Przygotowanie do egzaminu koricowego i udziat w nim 18h + 2h = 20
RAZEM: 109
. C . . ECTS
Naktad pracy studenta zwigzany z zajeciami wymagajgcymi
Wskazniki bezposredniego udziatu nauczyciela: 15h+30h+2h+2h=49h 49 2
iloSciowe
Naktad pracy studenta zwigzany z zajeciami o charakterze 74 3
praktycznym: 30h+14h+28h+2h=74h
1. Przb. Pod red. D. Katuzyn-Krajewskiej (2007): Higiena produkcji zywno$ci, Wydawnictwo SGGW,
Warszawa.
. 2. Przb. Pod red. J. Kijowskiego i T. Sikory (2003): Zarzadzanie jako$cig i bezpieczenstwem zywnoSci.
Literatura a1 inf . .
odstawowa: lntggrac;a i informatyzacja systeméw, WN-T, War’sz'awa. .
P " | 3. Ozimek I.: Ochrona konsumenta na rynku zywnosci. Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2008.
4. Pr zb. Pod red. D. Witrowej-Rajchert i D. Nowak (2004): Metody zapewnienia jakoSci i
bezpieczenstwa w przetworstwie zywno$ci, Wydawnictwo SGGW, Warszawa.
1. Pr zb. Pod red. D. Nowak (2011): Jako$¢ i Bezpieczerstwo zywnosci — ksztaffowanie jako$ci
Literatura Zywieniowej w procesach technologicznych, Wydawnictwo SGGW, Warszawa.
uzupetniajaca: | 2. Mafysz J. (2008): Bezpieczenstwo zywnodciowe strategiczng potrzebg ludzkosci. ALMAMER
Wyzsza Szkofa Ekonomiczna, Warszawa.
Nr efektu Forma zaje¢ (jesli jest wiecej
ksztatceni Metoda weryfikaciji efektu ksztatcenia niz jedna), na ktorej zachodzi
sztatcenia weryfikacia
EK1 dyskusja, kolokwium zaliczajace wyktad i éwiczenia laboratoryjne W, L
EK? dyskusja, kolokwium zaliczajace wyktad i éwiczenia laboratoryjne WL
EK3 dyskusja, kolokwium zaliczajace wyktad i cwiczenia laboratoryjne WL
EK4 dyskusja, kolokwium zaliczajace wyktad i Cwiczenia laboratoryjne WL
EK5 Samodzielne wykonanie ¢wiczenia projektowego L
EK6 Samodzielne wykonanie sprawozdania L
EK7 Dwa kolokwia w trakcie trwania semestru (potowkowe i koricowe), W, L
Jed.no.stka. Zak’{a(.j Inzynl'elrll Rolnp- Osoby prowadzace: dr inz. Dorota Dec
realizujaca: Spozywczej i LeSnej
o 10.03.2014 Program opracowal | df hab. in. Stawomir Bakier prof. PB




