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KARTA PRZEDMIOTU

Politechnika Biatostocka

Kierunek Poziom i drugiego stopnia
.l Biotechnologia forma J g P
studiow . stacjonarne
studiow
Specjalnosé / Profil

Sciezka
dyplomowania

Przedmiot wspoiny ogodlnoakademicki

ksztatcenia

Kod
Nazwa Toksykologia surowcow i przedmiotu BT 2317A
przedmiotu produktéw rolno-spozywczych Rodz.aj obieralny
przedmiotu
Formy zajeé | W C|L|P|Ps|T|S Semestr 3
i liczba godzin | 45 15 Punkty ECTS 2
w;-r:;:?zlgjt:ce Technologia zywnosci, Sktadniki bioaktywne produktéw naturalnych
Zapoznanie studentéw z zagrozeniami wystepujacymi w surowcach i produktach
Cele rolno-spozywczych pod wzgledem toksykologicznym. Przedstawienie systemdw
przedmiotu | zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. Oméwienie warunkéw techniczno-
higienicznych produkcji Zzywno$ci. Zajecia przygotowujgce do dziatalno$ci naukowe;j.
Wyktad: Podstawy toksykologii. Naturalne toksykanty wystepujace w surowcach i
produktach rolno-spozywczych. Wplyw warunkdéw przechowywania zywnos$ci i
procesow technologicznych na jako$SC i bezpieczenstwo zywnosci. Toksykologia
substancji dodatkowych. Rodzaje zanieczyszczen surowcow i produktéw rolno-
Tresci spozywczych oraz ich zrodta: zanieczyszczenia biologiczne, zanieczyszczenia
chemiczne, zanieczyszczenia fizyczne. Ustawodawstwo z zakresu jako$ci i
programowe bezpieczenstwa zywnosci obowigzujace w Polsce i Unii Europejskiej. Zasady
znakowania i pakowania zywno$ci. Instytucje nadzorujgce bezpieczenstwo
zywnosci. Bezpieczenstwo mikrobiologiczne Zywnosci.
Laboratorium: Analiza jakoSciowa wybranych toksykantow wystepujgcych w
Zywnosci.
Metody Wyktad jest przekazem werbalnym ilustrowanym schematami, rysunkami i
dydaktyczne fotografiami z wykorzystaniem technik multimedialnych. Laboratorium — ¢wiczenia
praktyczne, laboratoryjne, eksperyment, obserwacja, pomiar.
Forma Wyktady: Zaliczenie pisemne.
saliczenia Laboratoria: sprawozdania z przeprowadzonych do$wiadczer i analiz, kolokwia

sprawdzajace.

Svmbol efekt Odniesienie do
ke .e e. y Zakfadane efekty uczenia sie kierunkowych efektow
uczenia sie o

uczenia sie
Student posiada wiedze z zakresu wykorzystania metod
EU1 analitycznych do identyfikacji skfadnikow K W05
antyodzywczych  wystepujagcych w  surowcach i -
produktach rolno-spozywczych.
EU2 Student potrafi wykorzystac swoje umiejetnosci oraz K_U08, K_U18




zaawansowane metody badawcze do identyfikacji
zanieczyszczen oraz naturalnych toksykantow w
surowcach i produktach rolno-spozywczych.

EU3

Student potrafi oceni¢ zagrozenia wynikajace z
obecnosci  zanieczyszczen  oraz  naturalnych
toksykantow w surowcach i produktach rolno-
spozywczych, potrafi pozyskiwac i identyfikowac

K_U14,K_U16

EU4

Student ma $Swiadomo$C i rozumie potrzebe
przekazywania spoteczenstwu obiektywnych informacii
oraz formutowania opinii dotyczacych zagadnien z
zakresu biotechnologii oraz przetworstwa rolno-
Spozywczego.

K_K06

Symbol efektu

Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie Forma zajec, na ktorej

uczenia sie zachodzi weryfikacja
EU1 zaliczenie pisemne W
EU2 kolokwium pisemne, sprawozdanie z laboratorium L
EU3 kolokwium pisemne, sprawozdanie z laboratorium L
EU4 kolokwium pisemne, sprawozdanie z laboratorium L

Bilans naktadu pracy studenta (w godzinach)

Udziat w wyktadach 15

Udziat w laboratorium 15

Przygotowanie do laboratorium oraz wykonanie i 5

Wyliczenie zaliczenie sprawozdania
Udziat w konsultacjach 5
Przygotowanie do zaliczenia 10
RAZEM: 50
Wskazniki ilosciowe GODZINY ECTS
Naktad pracy studenta zwiazany z zajeciami wymagajacymi 35 14
bezposredniego udziatu nauczyciela ’
Naktad pracy studenta zwigzany z zajeciami o charakterze 35 14
praktycznym ’
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