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KARTA PRZEDMIOTU

Politechnika Biatostocka

Kierunek . . Poziom i forma | pierwszego stopnia
., Biotechnologia .y .
studiow studiow stacjonarne
Specjalnosé / Profil
Sciezka Przedmiot wspoiny ksztalcenia ogbInoakademicki
dyplomowania
Kod BT1541030
Nazwa przedmiotu
. Towaroznawstwo n
przedmiotu Rodzaj obowiazkow
przedmiotu azrowy
Formy zaje¢ | W C|L|P|[Ps|T|S Semestr 4
iliczba godzin | 45 15 Punkty ECTS 2
Przedmioty
wprowadzajace
Cele Celem przedmiotu jest wyksztatcenie umiejetnos¢ postugiwania sie terminologig i
rzedmiotu nomenklaturg zwigzang z zagadnieniami oceny jako$ci i klasyfikacji surowcow oraz
P produktoéw roznych gatezi przemystu.
WYKLAD: Charakterystyka poszczegdinych grup surowcow i produktdw réznych
gatezi przemystu z uwzglednieniem ich wtasciwosci fizykochemicznych, uzytkowych
oraz technologii pozyskiwania i przetwarzania. Analiza porébwnawcza produktéw tej
samej grupy towarowej. Charakterystyka sktadnikéw zywnosci, dodatkéw
funkcjonalnych i zanieczyszczen. Charakterystyka poszczegélnych grup surowcow i
produktéw mineralnych, organicznych, pochodzenia roslinnego i zwierzgcego z
Tresci uwzglednieniem  technologii  pozyskiwania i przetwarzania, wtaSciwosci
rodramowe fizykochemicznych, sensorycznych.
prog PRACOWNIA SPECJALISTYCZNA: Towaroznawstwo artykutdw réznych gatezi
przemystu. Identyfikacja i charakterystyka materiatow. Czynniki warunkujace jakos¢,
trwato$¢ surowcow i produktow roznych gatezi przemystu. Metody oceny jakosci
produktéw roznych gatezi przemystu na zgodno$¢ z obowigzujgcymi wymaganiami.
Towaroznawstwo zywnosci. Czynniki warunkujace trwato$¢ zywnosci, metody
utrwalania zywnosci. Zasady ksztattowania, ochrony i oceny jakos$ci zywnosci z
uwzglednieniem uwarunkowan technologicznych, ekologicznych i prawnych.
Metody metody nauczania teoretycznego: wyktad, pogadanka, dyskusja, opis, wyjasnienie;
dvdaktvezne metody nauczania praktycznego: rozwijanie umiejetnosci analizowania faktow
ydaKty naukowych, pokaz, instruktaz, autoprezentacja.
Forma Wyktad- zaliczenie pisemne; pracownia - kolokwium pisemne, ocena pracy podczas
zaliczenia zaje¢

Symbol efektu
uczenia sie

Odniesienie do
Zakfadane efekty uczenia sie kierunkowych
efektow uczenia sie

EU1

Ma wiedze z zakresu oceny jakosci i klasyfikacji surowcow BT1_WO05




oraz produktow réznych gatezi przemystu.

EU2 Potrafi opisywac i anaI!zow’a_c wybrane .cechy jako$ciowe BT1 UO7
surowcow oraz produktow réznych gatezi przemystu.
Student swiadomie podchodzi do wyznaczonych zadan,

EU3 umie w sposob !ogiczny vs{ykorzysta(: SWojq wiedge na BT1 U12
temat procesow fizykochemicznych w celu oceny zjawisk -
zachodzacych w Srodowisku.

Student potrafi taczy¢ fakty naukowe pozwalajace lepiej

EU4 interpretgwa(’: przemiany . chemicgne majace istotne BT1 U07
znaczenie przy opisywaniu zjawisk zachodzacych w -
otoczeniu majacych charakter zadania inzynierskiego

Forma zajeé, na
Symbol.efe.k tu Sposoby weryfikacji efektéw uczenia sie ktorej zachodzi
uczenia sie o
weryfikacja

EU1 zaIiczgnig pisemne wykiadu., pos’rugiwanig sie W. Ps

specjalistyczng terminologig podczas zaje¢ ’

EU2 zaliczenia pisemne wyktadu, dyskusja na zadany temat W, Ps

EU3 kolokwia czastkowe z zaje¢ oraz zaliczenie koncowe W, Ps

wyktadu

EU4 kolokwium oraz dyskusja na zajeciach Ps

Bilans nakfadu pracy studenta (w godzinach) Liczba godz.
Udziat w wyktadach 15
Udziat w pracowni specjalistyczne; 15
Przygotowanie do zaje¢ na pracowni specjalistycznej 15
Wyliczenie Konsultacje 3
Przygotowanie do zaliczenia wyktadu 10
Przygotowanie do zaliczenia pracowni specjalistycznej 5
RAZEM: 63
Wskazniki ilosciowe GODZINY | ECTS
Naktad pracy studenta zwigzany z zajeciami wymagajacymi 33 10
bezposredniego udziatu nauczyciela ’
Nakiad pracy studenta zwigzany z zajeciami o charakterze praktycznym 45 2,0

1. Karpiel A.: Towaroznawstwo ogdine, Wydawnictwo Akademii Ekonomicznej w
Krakowie, 2005

Literatura 2. Korzeniowski A..: Towaroznawstwo artykutow przemystowych Cz. 1. Badanie
podstawowa | jakosci wyrobéw Wydawnictwo Akademii Ekonomicznej w Krakowie, 2006.
3. Korzeniowski A. (red.) Towaroznawstwo artykutdw przemystowych cz. lll. Badania
jako$ci wyrobow, Wydawnictwo Akademii Ekonomicznej w Krakowie, 2006.
1. Flaczek E. (red.), Gorecka D., Korczak J.: Towaroznawstwo produktow
Literatura spozywczych, Wyd. I, Wydawnictwo Akademii Rolniczej w Poznaniu, 2006

uzupetniajaca

2. Flaczek E., Korczak J. (red.): Towaroznawstwo wybranych produktéw
spozywczych. Przewodnik do éwiczen. Wydawnictwo Akademii Rolniczej w
Poznaniu, 2004
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