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Przedstawienie wiedzy na temat klasyfikacji surowcow i produktow zywnosciowych, ich
podstawowych wiasciwosci fizyko-chemicznych i metod ich pomiaru. Zapoznanie studentéw z
Zatozenia | podstawowg wiedzg w zakresie technologii stosowanych w przemysle spozywczym.
i cele Nauczenie wykonywania badan wybranych cech substancji spozywczych. Wyksztatcenie
przedmiotu: | umiejetnosci  rozwigzywania  praktycznych  probleméw  proceséw  jednostkowych:
mechanicznych, wymiany ciepta i masy w przetwdrstwie zywnosci. Uswiadomienie waznosci
efektow dziatalnosci inzynierskiej na jako$¢ zywnosci i $rodowisko.
Forma Wyktad - kolokwium potowkowe w trakcie trwania semestru, egzamin pisemny i ustny;
Co laboratorium - sprawdziany przygotowania przed cwiczeniami laboratoryjnymi, ocena
zaliczenia . . , . .
indywidualnych sprawozdan z realizowanych tematow.
Historia i znaczenie produkcji zywno$ci. Produkcja zywnosci na $wiecie, w Polsce i na
Podlasiu. Charakterystyka surowcow wykorzystywanych do produkcji zywnoSci. Produkty
spozywcze i metody ich oceny. Wiasciwosci fizyko-chemiczne surowcdw i produktow
Tresci spozywczych. Operacje mechaniczne i termiczne w przetwarzaniu produktéw spozywczych.
programowe: | Procesy ztozone mechaniczno -termiczno-dyfuzyjne i biotechnologiczne. Metody utrwalania
zywnosci. Dodatki funkcjonalne zywnosci. Opakowania jednostkowe, zbiorcze i transportowe
stosowane do zywnosci. Mycie i dezynfekcja urzadzen i opakowan. Pakowanie i transport
produktéw spozywczych. Gospodarka energig, woda i ochrona srodowiska.
Efekty ) . - Odniesienie do kierunkowych
ksztatcenia Student, ktéry zaliczyt przedmiot. efektow ksztatcenia
EK1 klasyfikuje surowce i produkty spozywcze K1A_W03
EK2 charakteryzuje wtasciwosci fizyko-chemiczne zywnosci K1A_WO03
EK3 opisuje operacje jednostkowe stosowane w tech. zyw. K1A_W10
EK4 zna metody utrwalania i dodatki stosowane w zywno$ci K1A_W06, K1A_W10
EK5 przeprowadza badania wybranych cech zywnosci K1A_U01; K1A_U02
EK6 potrafi przygotowac sprawozdanie z pomiaréw K1A_W02
EK7 identyfikuje wptyw procesu na jako$¢ zyw. i Srodowisko K1A_K05
= Udziat w wyktadach 15x2h= 30
]
s Udziat w éwiczeniach laboratoryjnych 15x2h= 30
e
i%\ Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 14x2h= 28
S % Opracowanie sprawozdarn 14x2h= 28
> O
8 S | Udziatw konsultacjach 3xth= 3
©
2 Przygotowanie do egzaminu kofncowego i udziat w nim 13h+2h= 15
<
@ RAZEM: 134
Wskazniki Naktad pracy studenta zwigzany z zajeciami wymagajacymi ECTS




iloSciowe bezposredniego udziatu nauczyciela: 30h+30h+3h+2h=65h 65 25
Nakfad pracy studenta zwigzany z zajeciami o charakterze 89h 35
praktycznym: 30h+28h+28h+3h=89h ’
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Forma zaje¢ (jesli jest
Nr efektu I . wiecej niz jedna), na
ksztalcenia Metoda weryfikacji efektu ksztatcenia ktérej zachodz
weryfikacja
EK1 Kolokwium potéwkowe z wykfadu i egzamin W
Kolokwium potéwkowe z wyktadu i egzamin, kolokwium na
EK2 AT . W, L
éwiczeniach, sprawozdanie
EK3 Kolokwium potéwkowe z wykfadu i egzamin W
EK4 Kolokwium potéwkowe z wyktadu i egzamin W
EKS samodzielne wykonanie éwiczenia w laboratorium L
EK6 samodzielne wykonanie sprawozdania L
EK7 egzamin W
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