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KARTA PRZEDMIOTU

Politechnika Biatostocka

Kierunek s . Poziom i pierwszego stopnia
L Inzynieria Rolno-Spozywcza . .
studiow forma studiow stacjonarne
Specjalnosé / Profil

Sciezka Przedmiot wspoiny ogblnoakademicki

. ksztatcenia
dyplomowania

Kod
: RS 1305
Nazwa . przedmiotu
. Towaroznawstwo rolno-spozywcze -
przedmiotu Rodzaj bowiazkow
przedmiotu obowazKowy
Formy zajeé | W C|L|P|Ps|T|S Semestr 3
i liczba godzin | 5 30 Punkty ECTS 5
Przedmioty
wprowadzajace -
Celem przedmiotu jest wyksztatcenie umiejetnos¢ postugiwania sie terminologig i
Cele nomenklaturg zwigzang z zagadnieniami oceny jakosci i klasyfikacji surowcow
przedmiotu | oraz produktéw rolno-spozywczych. Zajecia przygotowujgce do dziatalno$ci
naukowe;.
Wyktad: Charakterystyka poszczegélnych grup surowcdw i produktéw rolno-
spozywczy z uwzglednieniem ich wkasciwosci fizykochemicznych i uzytkowych
oraz technologii pozyskiwania i przetwarzania. Analiza poréwnawcza produktow
tej samej grupy towarowej. Charakterystyka sktadnikéw zywnosci, dodatkéw
funkcjonalnych i zanieczyszczen. Charakterystyka poszczegdlnych —grup
surowcdw i produktéw rolno-spozywczy i pochodzenia roslinnego i zwierzecego z
uwzglednieniem technologii pozyskiwania i przetwarzania, wifasciwosci
fizykochemicznych, sensorycznych i wartosci odzywczej. Identyfikacja i
Tresci charakterystyka materiatow w produktach rolno-spozywczy. Czynniki warunkujace
programowe jako$¢ i trwatos¢ produktow rolno-spozywczy. Metody oceny jakosSci produktow

rolno-spozywczy i lesnych na zgodno$¢ z obowigzujacymi wymaganiami. Zasady
ksztattowania, ochrony i oceny jakosci zywno$ci z uwzglednieniem uwarunkowan
technologicznych, ekologicznych i prawnych.

Laboratorium: _Identyfikacja i charakterystyka materiatdbw w produktach rolno-
spozywczy. Czynniki warunkujace jako$¢ i trwatos¢ produktéw rolno-
spozywczych. Metody oceny jako$ci produktéw rolno-spozywczy i leSnych na
zgodno$¢ z obowigzujacymi wymaganiami. Ocena wiasciwosci fizykochemicznych
wybranych surowcéw i produktéw rolno-spozywczych. Analiza poréwnawcza
produktdw tej samej grupy towarowej.

Metody Wyktad - metoda informacyjno-problemowa, prezentacje multimedialne (ppt, filmy),,
Laboratorium - metoda eksperymentu. dyskusja, bazy danych on-line dostepne w

b bibliotece uczelnianej, specjalistyczna literatura naukowa.
Forma Wyktad- zaliczenie pisemne;
zaliczenia Laboratorium - sprawdziany pisemne z przygotowania do zaje¢
Symbol efektu Odniesienie do

Zakladane efekty uczenia sie

uczenia sie kierunkowych




efektow uczenia sie

Student ma pogtebiong wiedze z zakresu oceny jakosci i

EU1 i . . . RS_W03,RS_W13,
klasyfikacji surowcéw oraz produktéw rolno-spozywczy.

EU2 Studgqt zna i potrgfi opisywac i, analizowa¢ .wybrane cechy RS_W05, RS_U05
akosciowe surowcow oraz produktow rolno-spozywczy.
Student zna zasady ksztattowania, ochrony i oceny jako$ci

EU3 towarow z uwzglednieniem uwarunkowan technologicznych, RS_W14, RS_U06
ekologicznych i prawnych.
Student Swiadomie realizuje okre$lone zadania, umie w sposéb

EU4 logiczny  wykorzystac swojg wiedze na temat oceny RS_U14
towaroznawczej surowcow oraz produktow rolno-spozywczych.
Student potrafi przygotowaé raporty z pomiardw, potrafi

EUS interpretowaé wyniki eksperymentow majace istotne znaczenie RS_U12

przy opisywaniu zjawisk o charakterze zadania inzynierskiego.

Symbol efektu
uczenia sie

Sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Forma zajeé, na
ktorej zachodzi

weryfikacja
Dyskusja na zajeciach, sprawozdanie z wykonanych ¢éwiczen
EU1 . oPET W, L
laboratoryjnych oraz zaliczenie pisemne wyktadu
Wykonanie wszystkich doswiadczen i powierzonych zadan
EU2 - A W, L
podczas zajec oraz zaliczenie pisemne wykladu
Sprawozdanie z przeprowadzonych eksperymentdw podczas
EU3 " . S W, L
zaje¢ laboratoryjnych oraz zaliczenie pisemne wyktadu
Postugiwanie sie specjalistyczng terminologig podczas zaje¢, w
EU4 . A L
sprawozdaniach oraz w trakcie zaliczenia wyktadu
EU5 Kolokwia czastkowe i sprawozdania z zaje¢ laboratoryjnych L
oraz zaliczenie pisemne wyktadu
Bilans nakfadu pracy studenta (w godzinach) Liczba godz.
udziat w wykfadach 15
przygotowanie do zaliczenia wyktadu 30
udziat w zajeciach laboratoryjnych 30
Wyliczenie JQ. — Ny .
przygotowanie do zaje¢ laboratoryjnych 45
udziat w konsultacjach S
RAZEM: 125
Wskazniki ilosciowe GODZINY | ECTS
Naktad pracy studenta zwigzany z zajeciami wymagajacymi 50 ”
bezposredniego udziatu nauczyciela
Naktad pracy studenta zwiazany z zajeciami o charakterze praktycznym 75 3
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